
Special
Menu

   Koszt od osoby 
190 zł/osoby 4-6h

(cena obowiązuje do końca roku 2025) 



ZUPA (do wyboru jedna opcja)

Rosół z makaronem 
Krem pomidorowy z grzankami 

Krem z białych warzyw z groszkiem ptysiowym 

PÓŁMISEK MIĘS W SOSIE Z KOPYTKAMI (do wyboru jedna opcja)

Rolada wołowa w sosie pieczeniowym 
Karkówka w sosie pieczeniowym 

PÓŁMISEK RYB (do wyboru jedna opcja)

Dorsz w panierce z brokułami i serem  
Łosoś na szpinaku z sosem śmietanowym 

PÓŁMISEK MIĘS PANIEROWANYCH (dwie porcje na osobę)

Kotlet de volaille z masłem i pietruszką
Koperta z kurczaka z szynką, serem, papryką

Sakiewka z karkówki z borowikami i gorgonzolą
Pierś z kurczaka ze szpinakiem zapiekana serem

DODATKI

ziemniaki, frytki, krokiety, sałatka z sosem winegret, mix warzyw gotowanych, zestaw
surówek, sos pieczeniowy 

KAWA/HERBATA w cenie

DESER (do wyboru jedna opcja)

Beza z owocami sezonowymi
Fondant czekoladowy z lodami waniliowymi

Sorbet cytrynowy z gorącymi malinami

ZIMNE PRZYSTAWKI

DESKA PRZEKĄSEK (dwie porcje na osobę)

Polędwiczka z farszem chrzanowym
Faszerowana roladka z kurczaka 

Tortilla z szynką serem i warzywami
Volavent z musem borowikowym 

Bruschetta z pomidorami i czosnkiem 
Rolada z wędzonego łososia z zielonym szparagiem i serkiem śmietankowym 

SAŁATKI
Sałatka z burakiem i serkiem halloumi 

Sałatka z kurczakiem i pomarańczą

WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ, SOKI OWOCOWE, NAPOJE GAZOWANE w cenie

*dania w karcie menu mogą ulec nieznacznym zmianom


