Koszt od osoby
190 zt/osoby 4-6h

(cena obowiqzuje do korica roku 2025) LR




.

: ZUPA (db wyboru eclna opc]a)

Rolada wo’rowa w sosre _
Karkowka w 505|e p1ecz niowy

POLMISEK RYB (do wyboru jedha opcja)

‘Dorsz w panierce z broku’raml i serem :
Losos na szplnaku Z sosem smletanowym £

POLMISEK MIES PANIEROWANYCH (dwie porcje na osobe)

Kotlet de volaille z mastem i pietruszkg =~

Koperta z kurczaka z szynkg, serem, paprykg
Sakiewka z karkowki z borowikami i gorgonzolg:
Pier$ z kurczaka ze s-z_pina_ki_ém zapiekana serem

DODATKI

: znemnlakl frytki, krokiety, satatka z sosem winegret, mix Warzyw gotowanych zestaw st AN .
suréwek, sos pieczeniowy S : e \

KAWA/HERBATA w cenie

DESER (do wyboru jedna opcja)

‘Beza z owocami sezonowymi i : & L : /
Fondant czekoladowy z lodami waniliowymi 2 :
Sorbet cytrynowy z gorgcymi malinami

/\W/\

ZIMNE PRZYSTAWKI
DESKA PRZEKASEK (dwie porcje na osobg)

Poledwiczka z farszem chrzanowym
Faszerowana roladka z kurczaka
Tortilla z szynka serem i warzywami
Volavent z musem borowikowym
Bruschetta z pomidorami i czosnkiem o
Rolada z wedzonego tososia z zielonym.szparagiem i serkiem $mietankowym ~f

SALATKI

Satatka z burakiem i serkiem halloumi
Satatka z kurczakiem i pomararicza

WODA Z CYTRYNA | MIETA, SOKI OWOCOWE, NAPOJE GAZOWANE w cenie i

*dania w karcie menu mogq ulec nieznacznym zmianom




